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Jl-lelneie:i - | g m (5°) Biere blonde d'origine hollandaise, fine et Iégere, A a P Pays d Uc Les Jamelles Ghardonnay
iIcl A LA R B A e v a oot domié par des ots fuitées ¢ AUP Muscadet Sevre et Maine sur Lie Les Donelieres 8( 3,5]=E
PRESSION BB == 4P Cotes de Gascogne B.1.G Colombard-Gros Manseng [ 1600 €
- - SB€ GP Pays d'0c (biodynamie) Zodiak Viognier-Muscat 1900 €

o B rusons - _ | AOP Graves (Bio) Chateau de Monbazar 3L 2600 €

- - GP Gotes de Gascogne (moelleux) AV St Luc 4 000
Aftligem Guvee Blonde - 3d0e 440t bale Vin du mament Consultez |'ardoise e .

(6,7%) Biere blonde d'abbaye d'Affligem, d'un blond soutenu et & la couleur |égérement ambrée, au godt fruité et équilibré, offrant
une véritable richesse aromatique. m /z

I Liney 300 t 0,90 € S— S ' f—
o — (7°) Une attague douce, ronde en bouche, des notes fruitées (banane, figue), caramel, une fin de bouche |égérement épicée. GP lle de Beauté Costa Serena 1
Dararkis T 980 £ = . . GP Pays d'Oc (biodynamie) Zodiak Syrah-Grenache | 19,

BIERE - | ) 3,00 : o
Monaco / Twist 2b¢l 300 € —— Lenpy 690 AOP Cotes de Provence Cuvée Anais

(consulter I'ardoise)

1' ' ' el e 1 ' GP Pays d'0c Les Jamelles Merlot
Desperad[]s - France (3. 460 t AUP Bordeaux Chateau Normandin
(5,9°) Recunnaissable par sa bouteille iconique et sa couleur jaune solaire, elle a un godt puissant mais accessible, marqué par des )

DRI st sl AOP St Niolas de Bourgeuil « Audebert >
—  Lagunitas IPA - USA (3 5.00 € AOP Pic Saint Loup Les Déesses Mugttes Cuvée Exception I
[I)A 62 Biere IPA ronde et accessible. Une pointe d'orge malté caramélisé qui procure |a richesse nécessaire pour aduumrlex nlosion AP Cotes du Rhane Vi ‘HQBS Plan de Diey « CJVT » V4 (
amere des houblons, ’
AOP Graves (Bio) « Chateau de Monbazan » 2016 20,
Hapkin - Belgique (2 500 € , (510 60
I.I ﬂpl"" (8,07) Bigre blunde helge aquilibrée entre notes maltées et notes fruitées, forte en amertume et avec une pointe d acidité. \lin du moment Consultez [ardoise

Edelweiss - Autriche (53¢ - 4,60 € A Nos formules du midi

=% (5%) Bigre de dégustation, a la couleur blanche frouble, aux arémes d'herbes des montagnes et de parfum de pommes, offrant un

€delumss godit équilibré avec une belle pointe d'acidité et une légére amertume. . 64(/ % L5T |
4 Heineken 0.0% - Hollande (- 300 € , A COUPE 19 11 [ E 75( ¥ Nl aw darmeds

m Une recette 0,0% d'alcool brassée avec la levure <A» > unique, spécifique a Heineken, et des ingrédients 100% d origine naturelle pour

== e biere blonde rafraichissante aux notes fruitées et au corps malté. Mousseux « Comte de Ribeaucourt »

AUP Champagne Louis Constant , | .
AQP Champagne G.H. Mumi | | Plat a theme tous les jeuais midi

Entrée + plat du jour / ou plat du jour + dessert

~ 00 Plat du Jour (Sur [ardoise le midi uniguement)

Baby (Vcl) + soda | Classique (4c! , 1> N LARAI
" o AOP St Mont (Sud-Uuest) Cantegrits Rosé
' 1 > 1 AOP St Mont (Sud-Ouest) Cantegrits Rouge

Jameson - Irlande (4c!) /Jack Daniel's Bourbon - USA (4 A ADP St Mont (suc-Ouest) Gantegrits Blanc
Aberlour 12 ans - Ecosse (4¢ Y UC .
Talisker - Ecosse (4 .o 8 s cockta .
RedBreast (Whisky, Single Pot Sti i

: e == P Punch Planteur ,
Nikka Coffey Grain (Single grain, boise, fruite, S , Ti-Punch (Rhum Citon vert Sucre de Camne) : Horaires d'ouverture (période Automne-Hiver)

Spritz (Apéral. Prosecco, eau gazeuse, rondelle arange) . Ju lunai au vendredi de 7h15 a 20n00
Mojito (Rhum, sucre, citron vert, menthe fraiche, Perrier) ' 5C L& samedi de oh0U a 15h00 (Ter octobre au 31 mars)

Diplomatico - Venezuela (£ 6,00 Margarita (Téquile, Triple sec, jus de citron vert) — hll Le dimanche de 7h00 a 19h00
Pacto Navio - Cuba (4c! il _ - _ i . _ Renseignements et réservations au U2 37 6a a1 61 ou facebook, insta, site
[acapa - Guatemala (%¢ , - CULRKLA 1 ' AL VL Du 10 juillet au 3T aout ouverture le soir Service Brasserie et Bar

° e Virgin Moijito (Sirap de Majito, citron vert Menthe Fraiche, sucre, Perrier) B contact(@ leterminus-larmor.fr
1 2CSL T2 Paradise Dream (Jus d orange, ananas, Multifruits, purée de fraise) ol WWWw. leterminus-larmor.ir

Formule complete
Piece du boucher (770gr min)
Piece du boucher (770gr min) + entrée ou dessert

Cognac / Armagnac / Calvados (4c!
et 27 / Get 31/ Bailey's (- Pour connaitre les allergénes volontairement incorporés dans nos plats veuillez demander le document référent

rau de Vie de Poire ¥ PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération g

Création graphique et impression : AXIOM GRAPHIC 01 34 66 42 42




«Pour 1’apéro ? Les v andes Les bo ssons chaudes

.

& gr gnotages a partager» Pat d o 1050 € Xprosso / Rstetto / Café Allonge

Piece du Boucher (env 170g1) 1550 € Jouble Expresso

Petit pot de Rillette . e Burger du Terminus (steak haché 160gr, cheddar, poitrine fumég, oignons frits, tomates, salade) 14,60 € Décaféing / Décaféing Allongé
« Groix & Nature » et ses toasts Pate Henaff 2,00 £

Maquereau au Poivre de Sichuan 500€  Pringles (Nature, Paprika, aignon) 200 € Cnirecote grillee (Race & Viande env 3009 1980 € it chaud

. A Noisette
Sardine au Piment d’Espelette OO E Planche Apéro Charcuterie Nos sauces au choix : Bernaise, Poivre, anuefnrt

\ (Saucisson sec, chorizo, jambon de Serrano, terrine de Supplément sauce / 0.80 £ Sunolément léaumes / 100 € safe Creme
ot Jacques a la Bretonne 600 € campagne maison, brie, emmenta) i ! g Ve Crtime

Homard au Kari Gosse (00€ |4 Petite 6.50 £ arand Creme

yJU J
Saucissons sur planche 300t  LaGrande 1090 € M enu en .F an -t Shocolat Chaud
(Weture, noi, herbes, roqueior) Chox en fonction des arrivages . Thé Damman, Infusions (Dareeling, Earl Grey, Fruits Rouges, Thé Vert Jasmin, Thé Vert Menthe)

Steak haché préparé a la demande + Frites fraiches ou Poisson du jour + Dessert 820 £

Gourmand ses Cappuccino

C - L ; sappuccino Breton
& Salon de the ; les desserts afé Viennois

Cookies 2 0C La Part d'Entremet au Chocolat Chocolat Viennois

Muffin Pépites Chocolat 2.0( Café Gourmanc Assiette de Fromages et salade 570 € Mokaccino (café chocolat chaud, créme fouettée)
Muffin Chocolat Blanc, Framboise 3,0C Thé Gourmand Dessert du jour 450 € Mokaccino Breton (café chacolat chaud, caramel beurre salé, brisures Palet Breton, créme fouettée)

La Part de Tarte Maison , Chocolat Gourmand Qalade de Fruits frais 550 rish Coftee (Whisky, café, Sucre de canne, créme fouettée)

Créme Brulge 000 € o s o
Entremet au chocolat et sa tuile a [orange 6,00 £ ————Leé peE tit de jeuner

Nougat glacé Maison et son coulis de frus rouges b0 € SAUIAT 1 Boisson Chaude + 1 Viennoiserie + 1 jus d’orange
Brioche de pain perdu caramel au beurre salé et sa bou 6,00 £ 0

larte fine aux pommes a la creme d'amandes et sa bou {00 €

Les entrees § Cafs gourmant 680 € . _
e du jou [né gounmane 0 Les bo ssons fraiches

- Chocolat gourmand 0,10 £
Eearrr;!ijies{;ngsu[:sgihﬁ]fanné 3 [aneth et Citron Vert Irish gourmanc 1150 € Jus ae rruits Pago (Orangs, pomme, abricot, ananas, ACE, fraise, pamplemousse) (/)c))

. . -[Uits presses (orange, citron)
Coguille du Terminus (St Jacques, crevettes, poissons)

Foie gras mi-cuit Maison a la confiture d'oignons et figues Les cou pes § la cees W W) soca Cola (33c) / Goca Cola Zéro (3:c1)

-anta Orange, Agrum Zéro (sans sucre) (25¢!) / Orangina (Z5c!) / Oasis (330))

Café, Chocolat ou Caramel Liégeois 080 €\ con “ANTOLIN' Schweppes Indian Tonic (25¢/) / Fuze Tea (25c!) / Ricgles (25c]) / Cacolac (25c))
(2 boules de glace café ou chocolat ou caramel, T boule vanille, nappage café ou chocolat ~~~

Les salade S ou carame, créme fouetée) 'JGﬁﬁ‘&i}Lﬁfﬁi‘Z’"”ﬁm 3? iy 2'9: s b E?m,‘)
coupa Nolre Daine 200 € imonade (2oc!) 200t  Lapetite Limonade (15c))

?ﬁig’df?’a?frztf?yorﬁﬂe Pommes de terre, crudités, chips ae big noir, légumes confits) (2 boules Falet Breton, T boule vanille, creme fouetts, nappage caramel beurre sale) o Panmoe )iaJUIP EQBG]) 2,/0t  Le petit Diabolo (10c)
.- ; 1 , CIip : Coune Paire Belle Halene 790 € e Sirop a l'eau (25c!) 200€  Supplément sirop ou tranche

salade de la .Bgte ’ - - | T rr——_— (Menthe, Menthe g/qc/a/e, fraise gr;nadme, pechgl, 0assis, citron, citror, framboise
(Saumon Maring, saumon fumé, St Jacgues, crudites, chips de bIg noir, [6gumes confits) ) - pamplemousss, cerise, banane-kiwi. caramel, Mojito)
Loupe rruits Melba !

| . l- . (Z boules vanille, 1 sorbet framboise, fruits frais, coulis fruits rouge, créme fouettée) -
z - -/, | Coupe Colonel 30t . J |
@ Les tartares/ 7 || (3 boules citron, 4cl de Vodka) ”'.. [ 1

_ & —_— LR
artare du lerminus 180q (viande frangaise) 1. Coupe Willliamine (30t |
V(I boules Poire, 4cl alcool de Foire)

lartare Poéle 16Ug (viande frangaise) A \
| s h

) O O OO 0O 0 oo
(hH cih ch ch cih ch ch ch o D

01X 7 : 1 Boisson Chaude + 1 Viennoiserie + 1 Tartine + 1 Jus d'orange

Les eaux

Tartare aux deux saumons (fumé et mariné aux légumes confits) supplément créme fouettée ou nappage 1008 =

| e

! Les pOo ssons ' \ 1 houle il 1 Ricard (2c) 2,00 € Kirau vin blanc (14cl)
_ ey L ol 150 € SR Pastis b1 (2c)) 200 €  KirBreton (14c!)

Poisson du jour L i‘ 3 houles 550 € - | Porto Rouge ou Blanc (5¢/) 360t  Péillant Nature (14c)

Pavg de Saumon il Saibe Eh”f“” | WL Criines glaoées - Vanile Délices, Chocolat craquant, Caramel sel Guérande, Café Moka, Rhum Raisin, | M 8}l Campari (4 36Ut Kir petilant (14c)
ot au reu de la Mer (Poisson du jour, St Jacques, fruits de mer) PR Distache, Palet Breton, Nougat Montglimar ~ | Martini Rouge ou Blanc (5c) JUU€  Rosé Pamplemousse (15c))

Légumes : Légumes du jour, frites maisan, riz, tagliatelles o} | Sobet: Gitron jaune, Fraise Senga Sengana, Framboise, Mangue, Poire, Péche de vigne 2 | ouze (¢l 290t  Américano Maison (fic!)




